CRISP Fry
Agora é possivel fritar alimentos sem

utilizar azeite ou 6leo adicional!

O sistema inovador Dual Crisp permite
— cozinhar receitas de um forno tradicional
com a rapidez de um microondas.

Comida deliciosamente crocante por fora e suculenta por dentro gracas a tecnologia
CRISP Fry que combina o ar forcado com a dupla emissao de ondas.

Ar Forcado Dupla Emisséo de Ondas

Descubra as receitas automaticas que utilizam esta tecnologia e disfrute de comida saudavel,
leve e deliciosamente frita sem necessidade de adicionar mais azeite ou dleo

**CRISP Fry esta presente unicamente no modelo MCP 349/1 SL

Capacidade em litros

Poténcia Microondas/
Grill

Dimensoes externas

Dimensodes internas

Acessorios incluidos

800 W / 900W

520x 310 x458 mm
(LxAXP)

336 x222x 331 mm
(LxAXP)

Grelha Grill, Grelha Ar
Forcado/Convecgao,
Prato CRISP com pega,
Recipiente para cozer a
Vapor

CRISP Fry, CRISP, Ar

25L

800 W/ 800 W

520 x 310 x 390 mm
(LxAXP)

336 x 222 x 331 mm
(LxAXP)

Grelha Grill, Prato CRISP
com pega,
Recipiente para cozer a
Vapor

Gama de Produtos

MICROONDAS COM  MICROONDAS COM MICROONDAS COM
AR FORCADO, CRISP DUAL CRISP EVAPOR
FRY E VAPOR

DUAL CRISP
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800 W/ 800 W

520 %310 x 390 mm
(LxAxP)

336 x222x 331 mm
(LxAxP)

Grelha Grill, Prato CRISP
com pega

Forcado,/Conveccéo, CRISP, Fungéo Vapor/Steam,
Funcao Vapor/Steam, Chef | Chef Menu, Bread Defrost,
menu, Bread Defrost, Auto Auto Clean, Jet Defrost,
Clean, Jet Defrost, Grill de Grill de Quartzo

Quartzo

CRISP, Chef Menu, Bread
Defrost, Auto Clean, Jet
Defrost, Grill de Quartzo

Tecnologias

Chef Plus

Cozinha como um Chef
em metade do tempo*

Resultados deliciosos
de cozedura tradicional
. como se feitos num forno

: 4
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*Tempos de cozedura comparados com os de um forno tradicianalestdtico&

Whirlzool

SENSING THE DIFFERENCE



Comida Crocante e Saudavel
de cima a baixo

COMIDA DELICIOSAMENTE CROCANTE GRACAS AO SISTEMA DUAL CRISP

Cozinhe, doure ou saboreie os seus pratos favoritos sempre tenros por dentro e
crocantes por fora, conservando o seu valor nutritivo.

O emissor 1 chega a toda a cavidade
alcangando inclusivamente o centro dos
alimentos.

O emissor 2 emana ondas directamente
ao prato Crisp, permitindo que este
alcance uma temperatura de 210°C.

Tecnologias unicas

Funcdo Crisp

Comida saborosamente
crocante e perfeitamente
dourada

BreadDefrost

P&o sempre fresco e crocante
como recém saido do forno

Ar Forcado

Resultados de cozedura como

num forno tradicional

Grill de Quartzo

Consiga um gratinado perfeito

como feito no forno

Chef Menu

Conte com 17 receitas previamente programadas para lhe poupar tempo, servir pratos

Steam (vapor)

Comida deliciosa, saudavel e
leve, conservando sempre os
seus valores nutricionais

AutoClean

Limpeza automatica com um
s6 toque num botdo

deliciosos, fazendo com que cozinhar seja uma experiéncia intuitiva e facil

17 Receitas especiais que incluem:

Quiche Arroz

Legumes Lasanha

Madalenas

Chef Plus:

Poupanca de tempo e
CONSUMO energeético

RECEITA

COZEDURA TRADICIONAL

TEMPO NUM FORNO
MICROONDAS

Quiche de Legumes 45 minutos 13 minutos - Funcao CRISP
Pizza / Focaccia 25 minutos 12 minutos - Fungao CRISP
Flan de ovos 40 minutos 11 minutos
Assado (1kg) 1 hora 25 minutos - Func¢do CRISP
Peixe Salteado 40 minutos 15 minutos - Fungao CRISP
Besugo no forno 35 minutos 12 minutos - Fungao MW ou CRISP
Beringela Parmesana 50 minutos 20 minutos - Fungao MW/CRISP
Bolo com Compota de Morango 40 minutos 8/12 minutos - Funcao CRISP

Quando se cozinha com um microondas, o tempo que se poupa é
surpreendente e as propriedades dos nutrientes conservam-se
perfeitamente, bem como o seu sabor original.

*Esta tabela compara alguns exemplos de tempos de cozedura de receitas feitas num forno tradicional em

contraponto com um forno microondas. **.



